Vorspeken ELIRD

Bouillabaisse / Edelfische / Sauce Rouille / Krauterbaguettes 24
French Bouilllabaisse / game fish / sauce roulle / baguette with herbs

Krustentersuppe / Croutons / Grone Sauce QI I 4
_nustacean soup / Croutons / Green sauce o

Herbssalat / Frischkase / Raps / Topénambur / Preiseibeere / Filz-Bouillon 9
autumn salad / caream cheese / canola / jerusalem amichoke / lingonberry / mushroom bowillon

Roh marinierter Bio - Lachs / Kieler Spratren / Speck / Kohlrabi 21
Raw marinated salmaon / Kieler Sprotten / bacon / turnip cabbage

Tatar vom Kalbsnicken / Kopfsalat / Rostawiebel / Schnittiauch 20
Tatar of veal / lettuce / roasted onion / chives

Jakobsmuscheln vom Gril / Ocheen Mark [/ Salzzitrone / Kartoffelmousssine 9
Grilled Scallops / ox marrow fsalt lemon / potato mousseling

Sautierte Kalbs - Bries Wire / Sherry / Champignon / Karoffel 22
Sweetbreads / shermy / mushrooms / potato

Gebrannter Saibling / Kemad / Steckrube ¢ Schalotten 23
Roasted charr / kermel oil / swede / red onions

Ersche Austern:

& frische Felsen Austern .Fines de Claires™ / Leinsamen / Créme fraiche 21
& fresh oysters « fines de Claires » / Linseed / créme fraiche

& gebackene Felsen Austern Fines de Claires” / Rieslingkraut / Beurre blanc 24
& baked oysters _fines de Claires™ / Riesling cabbage / beurre blanc

Vegetarische Genchie
Rawvicli / Ricotta / Zitrone / Salbe / Traffel
Ricotta ravioll / lemon / sage [/ tnuffels

Vorspeise 8 Hauptgang 2B
Zwiebel / Comeé / Apfel / Kartoffel Risotto / Vogelmiere
Dnion / comite f apple / potato risotto F chickwesad

Vorspeise 20 Haupigang 2B



Eletach ELRD
Perlnufin Brust gefullt / Spinat / Truffel / Pilz Risotto / Miso Bohne 39
Giinea fowd [/ spinach )/ truffles [/ mushroom risoio F miso

Koteett vom Ibenco Schwwein J Selleriecreme f ZAwiebel / Biersalat / PFommes Anna 3B
iberico pork chops / celery aream / onion / bitter lettuce / Fommes Anna

Zarte Hirschracken Medaillons / Ganseleber / Portweein / Perlzaiebel / Boudin Mair 44
fillet of venison / goose liver / port wine / pickling onion / black pudding

Kalbsschuler / Aubergine / getrocknete Tomate / Kartoffel 40
Steak of veal / eggplant / semi dried tomato / potato

Eisch

Pochierter Zander / Senf £ Weile Dwiebel / Karoffelpuree 3B
Poached pike / Mustard / white onion / potato puree

seeteulel im Gareen / gegrillte Paprika / Senfsaat / Lauchzwiebel 40
Munk fish / grilled paprika / mustand seeds / green onion

Bouilabaisse / Edelfische / Fenchel / Sauce Rouille / Krauterbaguettes 42

French Bouilllabaisse / game fish / fennel /sauce rouille / baguette with herbs

Wanille Créme brdllée / Blutorange / Verbene / Schoko Crumble
Vanilla Créme brileée / orange / verbena / chocolate crumble

Baba au Riesling / gegrilite Ananas / Chantilly - Creme
Baba au Riesling / grilled pineapple / Chantilly cream

Madagascar Schokolade / loghues / Kafee
Madagascar Chocolate / yoghurt ice cream / coffee

Hausgemachte Sarbet Variation / frische Beeren
Homemade sorbet / fresh berries

kaseauswanl wormn Talzer Kaseladen
Lelection of cheese from Talz

& 13 carte Preis 14,50 Euro

lhr 3 - Gange - Wunschmend

Sie Dasteller aus unserer 2kiuellen Spseisekarne:
Vorspeise - Hauptgang - Dessert
Wir bereiten Ihnen Ihr Wanschmend zum Festpreis won 68 Euro 2u
Bitte geben Sie lhren Mendwunsch 2u Anfang threr Bestellung an.

Infarmationen aber Zusatzstoffe und Allergens erhalten Se bel unserem Sendcepersonal

War wunschen Ihren schdme Siunden inunserem Restaurant wnd auf unserer Somnentenrasss

Johamnes Mariz Kneip und alle Mitarbeiter





